PT. XXXXX

	Job Safety Analysis and Standard Work Procedures/
Analisa Keselamatan Pekerjaan dan Prosedure Kerja Standar
	Task/Tugas:  Aktifitas Pekerjaan di Dapur
Procedure No/ No Prosedure: 045
Location/Lokasi: 

	Operator Title/ Jabatan Operator :  Cook
	Supervisor :

	Department/ Departemen: 

Mining
	Sentry Required:

Diperlukan Penjagaan: 

	Names of persons conducting this JSA: 

Nama-nama yang melakukan JSA ini:  

	
	Signature/tanda tangan:
	Shut Down Required:

Diperlukan Shut down: 

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	Tools / Equipment/Perkakas/ Peralatan: 
· APAR

· Sabun antiseptic
· Cempal
· Pisau
· Talenan

	Personal Protective Equipment: 

Alat Pelindung Diri:
 

	Date/ Tanggal:

	Next Review: 
	Permits/ Perijinan:


	Prepared by / Disusun Oleh :


	
	

	Approved by/ Disetujui oleh: 

	Note/ Catatan: 

· JSA ini hanya sebagai dasar, SPV wajib untuk melakukan revisi atas JSA ini disesuaikan dengan keadaan actual di lapangan

· JSA ini wajib untuk disosialisasikan dan didokumentasikan dalam catatan rapat sebagai evidence

· Hentikan pekerjaan apabila ada kondisi yang tidak aman.

· Lakukan JSA lanjutan untuk pekerjaan pekerjaan sejenis yang sifatnya insidensial, dan SPV yang berkewajiban untuk menyusunnya.


	References/ Acuan: 



	Signature/ Tanda tangan: 


	
	

	NO
	TASK STAGES / TAHAPAN KERJA
	HAZARDS or OSH Issues /

bAHAYA ATAU MASALAH K3
	Corrective Action

TINDAKAN PENGENDALIAN

	1
	Pekerjaan Pemotongan bahan makanan
	1.1 Bahan makanan yang akan dipotong-potong terkontaminasi kotoran dari tangan/pisau yang digunakan untuk memotong
	1.1.1 Pastikan orang yang akan melakukan pemotongan bahan makanan, mencuci tangannya terlebih dahulu dengan menggunakan sabun anti septic

	
	
	
	1.1.2 Pastikan pisau yang akan digunakan untuk memotong bahan makanan telah dibersihkan/dicuci dengan menggunakan sabun

	
	
	
	1.1.3 Wajib untuk menggunakan pisau yang terbuat dari stainless steel untuk memotong bahan makanan

	
	
	
	1.1.4 Pastikan talenan yang digunakan telah bersih dan dicuci dengan sabun

	
	
	· 1.2 Tangan/jari terpotong
	1.2.1 Pastikan orang yang bekerja untuk memotong bahan makanan memiliki tempat verja yang luas dan tersendiri agar pekerjaannya tidak terganggu oleh kemungkinan yang membuatnya tersenggol / tidak berkonsentrasi pada saat memotong bahan makanan

	
	
	· 
	1.2.2 Gunakan pisau yang tajam dan dengan kondisi pegangan pisau yang dalam keadaan baik

	
	
	· 
	1.2.3 Hindarkan penggunaan pisau besar untuk memotong bahan makanan yang berukuran kecil atau sebaliknya.

	
	
	· 
	

	2
	Pekerjaan yang berhubungan dengan pemasakan/berhubungan dengan panas/kompor
	· 2.1 Kebakaran
	2.1.1 Yakinkan bahwa kompor yang akan kita gunakan dalam keadaan Siap pakai dalam arti kondisi bahan bakarnya cukup, dan apabila menggunakan kmpor minyak tanah, pastikan sumbu-sumbu kompor tersebut dalam keadaan layak bakar ( cukup panjangnya san bebas dari sumbatan )

	
	
	· 
	2.1.2 Siapkan selalu APAR di sekitar area dapur, terutama di dekat tempat pemasakan.

	
	
	· 
	2.1.3 Yakinkan di dapur selalu tersedia First aid kit

	
	
	· 
	2.1 4 Jauhkan benda-benda yang mudah terbakar dari tungku api

	
	
	· 2.2 Anggota badan terkena api / panas dari tungku/dari kuali /wajan/panci/alat masak
	2.2.1 Pastikan menggunakan alat pelindung panas ( cempal ) pada saat akan mengangkat Kuala / tempat masak yang panas

	
	
	
	2.2.2 jangan pernah mengangkat alat yang masih  panas sendirian apabila terukur tidak dapat untuk melakukan pengangkatan sendiri

	
	
	· 
	2.2.3 Pastikan lug / telinga alat masak selalu dalam keadaan baik, apabila ada tanda kerusakan pada lug/telingan alat masak jangan perna menggunakan alat tersebut kembali

	
	
	· 
	2.2.4 Apabila dinilai alat yang akan diangkat Sangat / terlalu panas, biarkan beberapa saat sampai keadaan alat masak itu dingin dan baru mengangkatnya.

	
	
	· 
	2.2.5 Pastikan setiap alat masak / Kuali/ wajan memiliki tutup pelindung percikan panas.

	
	
	· 
	2.2.6 apabila akan menuangkan / memindahkan sesuatu yang panas ke tempat lain, pastikan dilakukan di area yang terluas di dapur dan gunakan selalu tatakan untuk penahan tumpahan / panas.

	
	
	· 
	

	3
	Pekerjaan yang berhubungan dengan pencucian
	· 3.1 Tangan tergores bagian alat masak yang tajam
	3.1.1 Pastikan alat-alat masak yang akan dicuci dalam keadaan baik / dalam arti tidak sumbing / tidak ada bagian yang pecat / tersobek

	
	
	· 3.2 Alat masak jatuh dan mengenai anggota badan
	3.2.1 Pastikan ada penyimpanan alat masak sementara pada saat alat tersebut disabuni untuk dijadikan penyimpanan sementara sebelum di basuh / dibilas.

	
	
	· 3.3 alat masak yang dicuci terkontaminasi kotoran
	3.3.1 Gunakan sabun yang berkualitas baik untuk mencuci alat masak

	
	
	· 
	3.3.2 Pastikan menggunakan air yang mengalir untuk melakukan aktifitas pencucian alat masak

	
	
	· 
	3.3.4 Pastikan untuk segera mengeringkan alat masak yang sudah dicuci sebelum dipakai/disimpan ke tempatnya.


